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Smarte All-Day-Breakfast-Konzepte von Quereinsteigern

rithstiicken den ganzen Tag ist

ein neuer Erfolgstrend in deut-

schen Grofsstadten. Hinter den
neuen Erfolgskonzepten stehen viel-
fach Quereinsteiger, die aus ihrer
Neigung und ihrem Kulturkreis her-
aus unfassbar leckere Friihstiicks-
Angebote machen. Sie nutzen ge-
schickt die Liicke, die sich aus dem
Verschwinden von Konditoreien und
traditionellen Kaffeehdusern aufge-
tan hat und machen daraus ihr eige-
nes Ding: sympathisch, frisch, krea-
tiv, modern, aber nicht tibertrieben
instagramable. Ein weiteres Beispiel
ist das Barrio von Tarek und Omar
Loukili in Frankfurt-Sachsenhausen
und Offenbach, in dem es Frih-
stiicksgerichte mit marokkanischem
Einfluss sowie Kaffee und ein wech-
selndes Kuchenangebot gibt - auch
zum Mitnehmen. Neben marokka-
nisch zubereiteten Spiegeleiern, Pan-
cakes oder Acai-Bowls stehen mittags
u. a. auch Wraps und Suppen auf der
Karte. Mit Frithstiick wochentags bis
13 Uhr und am Wochenende bis
nachmittags hat sich das Deli Stilzin
KoIn etabliert. Das Konzept bringt
New Yorker Delikultur in die Dom-
stadt - mit langen Friihstiickszeiten,
Bowls zu Mittag und abends Apero-
Kultur mit Wein und Tapas.

Klare Positionierung plus
Geschaftssinn und Leidenschaft

Die Konzepte legen Wertauf Qualitat
und Nachhaltigkeit, arbeiten mit re-
gionalen Erzeugern und achten auf
faire Arbeits- und Produktionsbe-
dingungen wie zum Beispiel bei Kaf-
fee. Alles wird selbst gekocht und ge-

backen. Die Friihstiicksangebote,
erganztdurch kleine Speisen flir mit-
tags und Kuchen, sind bewusst tiber-
schaubar gehalten und spiegeln den
Einflussunterschiedlicher Food-Kul-
turen. Die Gerichte werden mit und
ohne Proteine angeboten.

Drei Regeln fur Erfolg

Alles ist sehr selbstverstandlich,
weltoffen und mit grofSer Lust auf
Gaste. Service ist eine Selbstver-
standlichkeit, was auch aus der
Kultur heraus kommt. Typisch sind
Standorte in B-Lagen und Offnungs-
zeiten von morgens bis 18 Uhr, je
nach Konzept mit einem Ruhetag
oderreduzierter Karte an einem Tag.
Die Ganztageskarte auf Frithstucks-
basis ist eine sehr elegante Losung
fiir einen gut kalkulierbaren Waren-
korb. Die Konzepte beachten die drei
wichtigsten Faktoren fiir dauerhaf-
ten Erfolg, namlich Reduzierung der
Komplexitat, Beherrschung der Vo-
latilitat und des Kapitalmangels mit
intelligenten Ansdtzen: eine redu-
zierte Komplexitat aufgrund einer
limitierten Speisekarte; der Volatili-
tat der Gastro-Branche wird mitdem
Fokus auf eine gewisse Tageszeit plus
Ruhetag entgegengewirkt; dem Ka-
pitalmangel wird ein Konzept gegen-

ubergestellt, das mit kleinem Budget
umsetzbar ist.

Von Koln nach Dubai...

So konnte man die Erfolgsgeschichte
des Café Buur nennen. Das erste Café
Buur eroffnete Parham Pooramin ge-
meinsam mit seiner Mutter und sei-
ner Frau im Sommer 2017 in einer

SeitenstrafSe des Belgischen Viertels
in Koln. Mitihren kreativen Interpre-
tationen einer globalen Friihstiicks-
kultur wurden sie in kurzer Zeit zum
Brunch-Hotspot von Koln und zogen
internationale Géste an. Logische
Konsequenz war die Eroffnung wei-
terer Standorte in Diisseldorf und
Frankfurt. In 2022 dann der grofse
Sprung - die Eroffnung einer Filiale in
Dubai, dort, den ortlichen Gepflogen-
heiten geschuldet, auch am Abend
und ohne Ruhetag geoftnet.

Gutes Essen, gute Atmosphére, freund-
licher Service. Modern aufgezogen,
wirtschaftlich sinnvoll geplant und
umgesetzt. So kann man die All-Day-
Breakfast-Konzepte zusammenfassen.
Ich sehe sie auch als Modell fir mittle-
re Stddte mit hohen Erfolgsaussichten.
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